
  

Carte de Room Service 
19h30 - 22h00 du Lundi au Dimanche 

        
 

Carpaccio de Saint-Jacques, condiment algues & sauce soja                       23€ 
Julienne d’algues wakamé et radis daïkon 
 
Velouté de coquillages & pommes de terre                                                   21€ 
Epinards, coques, poutargue 
 
Ardoise de poissons fumés, crème à l’aneth                                                       18 € 
 
Ballotine de foie gras                                                                                             24 € 
Chutney du moment & salade verte 
 
Velouté du moment                                                                                         18 €
        
Encornet et rouget, miso et citron                                                                30 € 
Haricots coco 
Sauce crustacés 
 
Paleron confit                                                                                                 30 € 
Panais et sarrasin 
Condiment wasabi 
 
Célerisotto                                                                                                     26 € 
Chips de céleri & pickles d’oignon rouge 
Jus de céleri à la livèche 
 
Ardoise de fromages – Fromager affineur Sten Marc                                       18 €
  
                               
Yaourt fermier, nature ou aux fruits                                                                 4 € 
 
Salade de fruits frais                                                                                         9 € 
 
Le « Paris- Conquet » - pour 2 personnes                                                       20 € 
Choux, praliné noisette, crème caramel beurre salé  

 
Pour toutes commandes ou questions, nous vous invitons à contacter la réception au 

numéro 9.  
Nous vous mettrons en relation avec notre restaurant.



  

Carte des boissons  
  

Champagnes  12.5 cl 
TAITTINGER - Brut Réserve 18 € 
POMMERY Brut Réserve - Cuvée Apanage 18,50 €  
IRROY - Extra Brut 15 € 
IRROY - Brut Rosé 20 €      
   
Vins Blancs    
QUINCY – Domaine Mardon – AOP – 2023 12 €  
HAUTES-CÔTES DE BEAUNE - Au Meix Genêts - Nuiton-Beaunoy  13 € 
COTEAUX D'AIX-EN-PROVENCE - Le Blanc - Château La Coste 11 € 
      
Vins rouges    
SAINT EMILION Grand Cru ''Epigone'' – Château vieux Verdot – AOC – 2020 14 € 
SAUMUR - Château Fouquet – AOC – 2021 10 € 
COTEAUX D’AIX EN PROVENCE – Château La Coste – AOP – 2022 11 € 
      
Vins rosés    
CORSE - Ile de Beauté "Fiorella" – IGP – 2024 10 € 
COTEAUX D’AIX EN PROVENCE – Château La Coste – AOP – 2023 11 € 
  
Bières & cidre 25 cl 50 cl 
Armoria blonde Pression  5,50 € 11 € 
Armoria ambrée Pression         5,50 € 12 € 
Gros Bec Amber IPA 6,7°- Plougonvelin -33 cl 7,50 € 
Long Bec American PA 5,5°- Plougonvelin-33 cl 7,50 € 
P’tit Bec Blanche IPA 4,5°- Plougonvelin -33 cl 7,50 € 
Cidre artisanal Kerné 4.5° – Pouldreuzic - 25 cl                     6 € 
  

Boissons fraiches  50 cl  100 cl  
Eau plate Plancoët  4,50 €  6 € 
Eau gazeuse Plancoët 4,50 €  6 € 
Breizh thé glacé pêche -33 cl 6 € 
Breizh Cola -33 cl 6 € 
Breizh Cola Zéro -33 cl 6 € 
Limonade 1905 -33 cl 6 € 
Orangina -25 cl -33 cl 6 € 
Jus de fruits Récolt - 25 cl 7 € 
Ananas, Pomme-Abricot, Pomme-Fraise, Pomme nature, Pomme-Vanille, Tomate  


